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ABSTRACT
This study investigated the effect of green house conditions (temperature and soil moisture) on soybean [Glycine max (L.) Merr.] seeds bioactive compound concentrations. The analyses included plant characters and bioactive compounds contents. There were a good relationship between maturity date and total sphingolipids. Jack and Queen, among the latest and earliest had maturing entries, respectively. Jack had the highest concentrations of total saponins and total phytosterols. Imari had the lowest total saponins, total sphingolipids, and total phytosterols concentrations but Queen had the lowest total sphingolipids among all cultivars. Each cultivar had specific characters and maintained its level along different analyses. Under controlled conditions, sphingolipids levels had changed more than saponins and phytosterols. 
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الملخص العربي
دراسة أثر ظروف الصوب الزجاجية على تكوين محتويات بذور فول الصويا من مواد السابونين ودهون الأسفنجو والفيتوسترولس التراكيب والتركيزات
إبراهيم السيد موسى1 وأناتولى ليوجين2 وفيرا لوزوفايا2 وجاك ودهولم2
1- قسم البيوتكنولوجيا البيئية- معهد الهندسة الوراثية والتكنولوجيا الحيوية – جامعة المنوفية – مدينة السادات- مصر.

2- قسم علوم المحاصيل – كلية الزراعة والمستهلك  وعلوم البيئة- جامعة اليينوى – الولايات المتحدة الأمريكية. 


تتضمن هذه الدراسة تأثير ظروف الصوب الزجاجية (درجة الحرارة ورطوبة التربة) في بذور فول الصويا  [ماكس جليكاين (لام) Merr.] من حيث تركيزات المركبات النشطة بيولوجيا. وتضمنت الدراسة تحليل المركبات النشطة بيولوجيا وخواص النباتات. كانت هناك علاقة جيدة بين فترة النضوج ومادة دهون الأسفنجو الإجمالي. وكان الصنفان  جاك وكويين لهما أحدث وأقرب فترات النضج على التوالي. وكان الصنف جاك له أعلى تركيزات مجموع السابونين الكلى ودهون الأسفنجو الكلي ، ومجموع الفيتوسترولس. وكان الصنف أمرى له أدنى تركيزات مجموع السابونين ومجموع الفيتوسترولس.  لكن الصنف كويين كانت له أدنى مجموع دهون الأسفنجو بين جميع الأصناف. وكان لكل صنف ما يميزه من تركيزات خاصة به والحفاظ على مستواه على طول التحليلات المختلفة. تحت ظروف خاضعة للرقابة فى الصوب الزجاجية كانت التغيرت فى مستويات مادة دهون الأسفنجو أكثر من مادتى السابونين والفيتوسترولس.
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